


Trzeba odwiedzić nad-
wiślańskie pasieki, by tej 
tajemnicy dotknąć. Tutaj 
Matka Natura dyktuje rytm 
życia. I wedle niej toczy 
się szczególny kalendarz 
tych, którzy współpracu-
jąc z tymi „cudownymi 
robaczkami”, jak mawiał  
o pszczołach św. 
Ambroży, obdarzają nas 
produktem o bezcennych wartościach. 

Pszczelarze chętnie przyjmują ciekaw-
skich gości, zwłaszcza dzieci. Pracę 
pszczół można podpatrzyć dzięki małym 
szklanym ulikom.  
W Dolinie Dolnej Wisły, tam gdzie roz-
ciąga się Chełmiński i Nadwiślański Park 
Krajobrazowy, hodowlą pszczół zajmuje 
się blisko stu pszczelarzy. Nieliczni 
prowadzą gospodarstwa liczące ponad 
100 uli. Większość zajmuje się od 20 do 
50 pszczelimi rojami. Ale są i tacy, którzy 
utrzymują pszczoły raczej dla przyjem-
ności obcowania z nimi, niż dla zysku. 
Wszyscy to ludzie z wielką pasją. 

Pokaz wspóczesnego wykonania barci w pniu 
sosonowym wykonywany przez pszczelarzy 
z Beskidu podczas Festiwalu Smaku w 
Gzinie w 2007 r.



Wystarczy wśród nich się 
znaleźć, zobaczyć ogród-
ki pasieczne, z których 
każdy skomponowany 
inaczej. 

Pasieki zwykle lokuje się w nadwiślań-
skich sadach, słynących ze wspaniałego 
szczepu śliwy węgierki, ogrodach, czasem 
w sąsiedztwie lasu. Ulom - zwykle 
drewnianym, kolorowym, z których co 
najmniej jeden wyróżnia się wyjątkowo 
ozdobną formą – towarzyszą zagony 
różnobarwnych roślin miododajnych, 
oczka wodne, mała architektura. 

Wszystko to wygląda 
bajecznie. I wówczas, 
gdy natura jest w pełnym 
rozkwicie, i wtedy, gdy ule 
wdziewają śnieżne czapy.
Pod koniec sierpnia pszcze-
larze z Rejonu Dolnej Wisły 
spotykają się w Grucznie, 
gdzie odbywają się corocz-
ne obchody „Święta Miodu”. 



W „Domu Pszczół” można nie tylko zoba-
czyć, jak odwirowuje się miód, ale zrobić 
to samemu i spróbować gęstego, lepkiego 
płynu. Oferowane są także miody sekcyjne, 
gromadzone przez pszczoły w specjalnych 
nowo wybudowanych plastrach, które po za-
sklepieniu woskiem sprzedaje się w całości w szczelnym opakowaniu. Ten 
miód otrzymywany bez odwirowania, jest niezwykle ceniony. W trakcie spo-
żywania plastra – żucia lub ssania – czerpie się bowiem z niego wszystkie 
składniki: miód, wosk, propolis, czasem nawet drobiny pyłku.

Henrzk Osi}ski preyentuje
miody sekcyjne obok łopianki słonecznej 
do wosku własnej konstrukcji

Zagony Lawendy
i ich roślin pożytkowych.



„Święto Miodu”, podczas 
którego do Gruczna zjeżdżają 
goście z całej Polski, a także 
spoza jej granic, jest okazją 
przedstawienia pełnej gamy 
miodów z tutejszych pasiek. 
Degustowano je także we 
Włoszech, podczas „Festiwalu 
Smaku” w Grosseto i między-
narodowej konferencji „Terra 
Madre” w Turynie zorganizowa-
nej w ramach „World Meeting of Food Communities”.  

Miody z Doliny Dolnej Wisły na Festiwalu Smaku „Fest Ambiente”  
w Grosseto we Włoszech , 8-10 Sieprień 2006 r.
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